
お
造
り

・
お
造
り
お
ま
か
せ
盛
り

（
単
品
注
文
も
可
能
で
す
。
）

１
８
０
０
円

地
物

本
日
の
白
身
魚

甘
海
老

イ
カ

バ
イ
貝

白
海
老

等

県
外

本
マ
グ
ロ

お造りおまかせ盛り
(１人前 ７種盛りです)



始
め
の
一
品
・

サ
ラ
ダ

・
山
葵
枝
豆

・
も
ろ
き
ゅ
う

・
漬
物
盛
合
せ

・
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

   

生
ハ
ム
巻
き

・
じ
ゃ
が
バ
タ
ー

マ
グ
ロ
酒
盗
乗
せ

・
清
美
オ
レ
ン
ジ
と

シ
ー
フ
ー
ド
の

マ
リ
ネ
サ
ラ
ダ

６
８
０
円

６
０
０
円

６
８
０
円

８
０
０
円

８
８
０
円

１
２
０
０
円逸

品
物

・
炙
り
ト
ロ
〆
サ
バ

・
出
汁
巻
き
玉
子

１
２
０
０
円

７
３
０
円

炙りトロ〆サバ

当店名物料理
とろろ昆布と一緒に
お召し上がりください



肉
料
理

・
牛
す
じ
煮
込
み

・
ソ
ー
セ
ー
ジ
盛
合
せ

・
若
鶏
唐
揚
げ

・
Ａ
５
ラ
ン
ク牛

串
焼
き

７
３
０
円

８
８
０
円

８
３
０
円

１
３
３
０
円

揚
物

・
白
海
老
唐
揚
げ

・
里
芋
唐
揚
げ

・
カ
ニ
ク
リ
ー
ム

コ
ロ
ッ
ケ

９
０
０
円

８
０
０
円

１
個
５
０
０
円

ソ
ー
セ
ー
ジ
盛
合
せ

里
芋
唐
揚
げ

一
度
炊
い
て
か
ら
揚

げ
て
い
ま
す
。



焼
物

珍
味

・ホ
タ
ル
イ
カ
の
沖
漬
け

・ホ
タ
ル
イ
カ
の
燻
製

・梅
わ
さ
水
晶

・新
生
姜
の
甘
酢
漬
け

・痛
風
ま
っし
ぐ
ら

６
５
０
円

７
０
０
円

７
８
０
円

６
０
０
円

１
３
０
０
円

（濃
い
味
付
け
に
な
って
お
り
ま
す
。

お
食
事
を
召
し
上
が
ら
れ
た
後
に
、

注
文
す
る
の
が
お
す
す
め
で
す
。
）

痛風まっしぐら

・にしんの麹漬け
・蟹身と蟹味噌
・しいたけの朴葉味噌
３種を昆布の上に
乗せて焼いた一品

・
特
大
ほ
っ
け
開
き
（
半
身
）

焼
き
時
間
約
20
分

・
銀
鱈
の
味
噌
漬
け
焼
き

焼
き
時
間
約
15
分

１
３
０
０
円

１
１
０
０
円



温
物

・
紅
ズ
ワ
イ
ガ
ニ

甲
羅
蒸
し(
２
個)

・
ア
オ
リ
イ
カ
と

干
し
貝
柱
の

シ
ュ
ー
マ
イ

食
事

・
カ
ニ
雑
炊

・
あ
さ
り
雑
炊

・
氷
見
う
ど
ん

・
一
口
金
沢
カ
レ
ー

・
海
鮮
手
巻
き
寿
司

三
種
盛

（
マ
グ
ロ
・
カ
ニ
・
い
く
ら
）

ア
イ
ス

・
バ
ニ
ラ

・
抹
茶

１
６
０
０
円

８
３
０
円

１
３
３
０
円

９
８
０
円

９
８
０
円

５
０
０
円

１
２
０
０
円

各
５
３
０
円

紅
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
甲
羅
蒸
し

海
鮮
手
巻
き
寿
司


